
   

 

35. Woche 

24.08.2026 bis 30.08.2026 
                                                                                            

 Montag 
 

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag 
 

Sonntag 
 

Suppe Karottensuppe mit 

Kokos 
Senfcremesuppe Brokkolisuppe  

Rinderkraftbrühe 

mit Eierstich 

Kartoffelsuppe mit 

Speck 

Champignon-

suppe 

Klare Suppe mit 

Einlage  

Menü 1 

Frische 

Graupensuppe mit 

Speck und 

Fleischbällchen 

Geschnetzeltes 

vom Schwein mit 

Waldpilzen in 

Rahm dazu 

Butternudeln 

Hausgemachte 

Currywurst mit 

Pommes Frites  

Gebratene 

Putenoberkeule an 

Geflügeljus mit 

Rahmkohlrabi und 

Kartoffeln 

Pangasius im 

Knuspermantel an 

Limonen-Sauce 

dazu Broccoli und 

Butterreis  

Erbseneintopf mit 

Kartoffeln und 

Speck dazu 

Pfefferbeißer 

Schweine - Braten 

an 

Champignonrahm

mit buntem 

Gemüsemix und 

Kartoffeln 

Menü 2 
(Vegetarisch) 

Bunter 

Kartoffelauflauf 

mit Gemüse 

Vegetarisch 

gefüllte 

Teigtaschen mit 

Schnittlauch-

Käsesauce 

Quarkauflauf mit 

Pflaumen 

Sellerieschnitzel an 

Sauce Bernaise 

dazu 

Kartoffelpüree  

Eier in Senfsauce 

mit Blattspinat und 

Kartoffelstampf 

Bunter Salatteller 

mit Ei und Lachs 

Semmelknödel 

mit frischem 

Pilzragout 

Salat Bunte Blattsalate Krautsalat Bauernsalat Farmersalat Maissalat Gurkensalat Bohnensalat 

Dessert Pflaumenkompott Fruchtjoghurt Fruchtkaltschale Mousse Pistazie 
Vanillequark mit 

Erdbeersauce 
Nachtischbecher Eisdessert 

Abend 
Beilage Pfefferbeißer 

Eingelegtes 

Gemüse 
Chicken Nuggets 

Mini Frikadelle mit 

Senf  

Gefüllter 

Blätterteig 
Cornichons Gabelrollmops 

        

(A) mit Antioxidationsmittel (F) mit Farbstoff (G) mit Geschmacksverstärker (S) mit Süßungsmitteln * Änderungen vorbehalten!  *  Eine 
Liste mit den evtl. enthaltenen Allergenen kann jederzeit eingesehen werden. 
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