
    

 

43. Woche 

19.10.2026 bis 25.10.2026 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag 
 

Freitag 
 

Samstag 
 

Sonntag 
 

Suppe Kräutercreme 

Suppe 
Zwiebelsuppe Tomatensuppe 

Hühnerbrühe mit 

Nudeln 

Kartoffelsuppe mit 

Speck 

Champignon 

suppe 

Klare Suppe mit 

Einlage 

Menü 1 
Erbseneintopf mit 

Speck und eine 

Bockwurst 

Gebratene 

Krakauer an 

Senfjus dazu 

Sauerkraut und 

Kartoffelpüree 

Geschnetzeltes von 

der Pute mit 

Champignons dazu 

Kräuter-Nudeln 

Himmel und Ääd 

gebratene 

Blutwurst an 

Kartoffelstampf 

und glasierten 

Äpfeln  

Hausgemachter 

Heringsstipp mit 

Dillkartoffeln 

Rheinischer 

Grünkohl Eintopf 

mit Speck und 

eine Mettwurst 

Gebratener 

Schweinebraten 

an Kräuterjus mit 

Rotkohl und 

Salzkartoffeln 

Menü 2 
(Vegetarisch) 

Gebackene 

Kartoffeltaschen 

mit Frischkäse 

gefüllt an Kräuter 

Hollandaise 

Überbackener 

Blumenkohl mit 

würzigem Cheddar 

dazu Kartoffeln 

Pfannkuchen mit 

einer Topfen-

Rosinenfüllung an 

Vanillesauce 

Gebratene 

Gemüsefrikadelle 

an Kräutersauce 

mit Kartoffeln 

Eier in Senfsauce 

mit Rahmspinat 

und 

Kartoffelstampf 

Kartoffel-

Gemüseauflauf an 

Kräutersauce 

Broccoli-Nußecke 

an Schnittlauch 

Sauce mit 

Kartoffeln 

Salat Mais-Paprikasalat Bohnensalat Gurkensalat Bunte Blattsalate 
Bunter 

Rohkostsalat 
Hirtensalat Lollo Rosso Salat 

Dessert Birnenkompott Vanillequark 
Mousse Limette-

Basilikum 

Götterspeise mit 

Vanillesauce  
Nusspudding Fruchtjoghurt Eis  

Abend 
Beilage Party Frikadellen Geflügelsalat Brathering Saure Gurken Dosen Fisch Senfgurken 

Kartoffelsalat mit 

Mini Wiener 

(A) mit Antioxidationsmittel (F) mit Farbstoff (G) mit Geschmacksverstärker (S) mit Süßungsmitteln * Änderungen vorbehalten!  *  Eine 
Liste mit den evtl. enthaltenen Allergenen/Zusatzstoffen kann jederzeit eingesehen werden. 
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